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Krokantspitzen, eine Praline inspiriert durch die Erlebnis-Reise zu #felchlinswitzerland in die Schweiz.  

 
Farbe – Inspiration – Abenteuer - das Jahr 2023 war bislang bunt und voller 
inspirativen Begegnungen. Die Kolumbienreise an den Ursprung des Kakaos hat 
beeindruckt und die Wertschätzung für Kakao 
und Menschen, die ihn produzieren noch ver-
stärkt. Zurück in Deutschland, haben wir, 
zwölf Unternehmen der süßen Branche, die 
Initiative ergriffen und die Chocolate Dreamers 
Germany gegründet. Dieser Club möchte durch 
Produkte aus nachhaltig angebauter Schokolade 
Sozialprojekte weltweit unterstützen. Seit dem 
24.10.2023, dem Tag der guten Schokolade, sind 
unsere ersten Dreamers Schokoladen El Rosario 
78,5% und Caribe 45% auf dem Markt. Ein Euro pro verkaufter Tafel fließt direkt an 
die Luker Foundation und unterstützt den Neubau einer Schulkantine im Urwald 
von Necocli. Mehr Infos gibt es unter www.chocolatedreamersgermany.de  

         _____________________________________________________________________________________ 

Im Juni ging die Reise nach Italien. Bei #noalya_cioccolatocoltivato in Pontedera 
werden in der scoula von 
Alessio Tessieri, Patissiers 
und Chocolatiers aus ganz 
Italien ausgebildet. Noalya 
zeichnet sich durch hohe 
Qualität, enorme Vielfalt an 
cremigen und verführerisch-
en Nougats und Schokola-
den aus! Grazie für die 
gewährten Einblicke in die 
italienische Schokoladen-
welt. Eine Reise, geprägt von 
Aromen und Farbe,  

Bild 1 v.l.: Marco Ragona, NN. Bild 2 rechts, Andrea Reindl, Isabel Seeber, Heike Schulz 
___________________________________________________________________________________ 

Ein ganz besonderes Dankeschön an 
PRALINENROSE war die Einladung von 
#felchlin an seinen Firmensitz nach Ibach. Mit 
Einsichten in Firmenprozesse und Menschen, 
die hinter dem Unternehmen stehen, ist die 
Überzeugung Felchlinprodukte weiterhin zu 
verwenden, gewachsen. Und nun steht die 
kühle und festliche Jahreszeit vor der Türe, es 
wird endlich kälter! Die Produktion läuft auf 
Hochtouren. Für „Eisblau mit Konfettischnee“, 
sind die Hüllen fertiggestellt. In den nächsten 
beiden Wochen werden die Pralinen 
produziert, sodass hinter jedem Türchen eine 
frische und aromatische Köstlichkeit für Genießer lockt. 

 

 

SCHOKOLADEN & 
PRALINEN 

 

Marzipan & Nougat:  
Amaretto Mandel  

Ananas Kokos 

Nussig: 
Pistazie 

Kahlua Krokant 
Nougat Montelimar 

Mit Geist: 
Rum Rosine 

Prosecco Grappa 
King´s Liebelei 

 

UNTERNEHMEN 
News 

 
Seit 1.9.2023 

Vorstandsmitglied  
im Club der Confiserien 

www.clubderconfiserien.de 

 

 
Chocolate Dreamers Germany,  

 hier mit Luker Plantagenarbeitern,  
Manizales, Kolumbien:  

 
Sächsische Schokoladen-

manufaktur - Heidenau, Das 
Schokolädchen – Puchheim, 

Chokoin - München, Candisserie 
Dachau, Ullis Confiserie – 

Winnenden, Meine-Confiserie - 
Finsterwalde, BäckerBox - 

Frechen, Pralinenrose - 
Bruchsal, Menge - Berlin sowie 

Dillicious - Bonn und Klotz-
Verpackungen - Memmingen 
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Glücksort Nr. 78 – das Pralinenrose Seminar  

Im neu erschienen Buch „Glücksorte im Kraichgau. Mit 
Stromberg-Heuchelberg“  von Karen Pietsch ist die 
PRALINENROSE mit dabei! 

Textauszug: „…mit offizieller Erlaubnis selbstgemachte 
Schokoköstlichkeiten naschen, das klingt wirklich verlockend. Im 
Kurs darf jeder unter fachkundiger Anleitung und in kleiner und 
sehr persönlicher Runde stundenlang ausprobieren und 
werkeln. In der Mittagspause, in der sich die Rohlinge 
entspannen und dabei füllbar werden, sitzen…“ 

Karen Pietsch, Glücksorte im Kraichgau, Mit Stromberg-Heuchelberg. ca. 168 Seiten, Klappenbroschüre 
ca. 15,99 Euro (D) | 16,50 Euro (A). ISBN 978-3-7700-2370-7 
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VORSCHAU   

Adventskalender 
 

„Eisblau mit 
Konfettischnee" 

 
24 Pralinen, 13 Sorten 

43,90€ 
Bitte vorbestellen 

 
6. Dezember  

Wichtel 

Wichtel Sven gefüllt mit 
crunchigem 

Mandelnougat 
 

e100 g, 12,90€ inkl.MwSt.  

 

Dreamers 
Schokolade 

El Rosario 78,5% 
Caribe 45% 
je 5,90€/Tafel,  

1€ geht als Spende in den 
Neubau der Schulkantine von 

Necocli  

 

Weihnachten 
Pralinen 

4er 6er 9er 16er 25er 
7,90 10,90 15,90 27,90 38,90€ 

 
Bitte vorbestellen:  
Tel. 07251/4412655 

E-Mail: 
kontakt@pralinenrose.com 

 

Von der Bohne bis zur Tafel – From bean to bar 

 
1 Ernte 2 Fermentation 3 Sonnentrocknung 4 Auslese und Transport 5 Reinigung und Röstung 6 Brechen und Vermahlen 7 Kneten und Walzen 8 Conchieren 
Quelle: https://www.cacaotrace.com/cocoa-world 

Schon gewusst, dass es…. 
50 Anbauländer für Kakao gibt.  …über 10.000 Kakaosorten gibt  …ca. 35 bean-to-bar Schokoladenhersteller alleine in 
Deutschland gibt  …es in Deutschland über 700 spezialisierte Schokoladenfachhändler mit mehr als 1.500 Filialen gibt 

 

Wichtel Sven, Design Felchlin 


